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Anldsse und mehr

Geheimnissvoll und etwas versteckt — aber so speziell, dass sich die Suche lohnt: unser Bijou im
schénen Obstberg Quartier. Eine Prise Landgasthof, eine Messerspitze Quartierbeiz und ein
Hauch von urbanem Lifestyle, kombiniert mit einer modernen Brasseriekiiche: das alles ist die
«Brasserie Obstberg»!

Das grossziigige Restaurant, im typischen Brasserie-Stil der 30iger Jahre eingerichtet, bietet
lockere Atmosphdre im Bistro wie auch romantische Stimmung im Sddli. Im Sommer lockt der
wunderbare Garten mit seinen alten Kastanienbdumen, perfekt fiir Ihren Anlass der besonderen
Art. Sei es ein Familienfest, ein Teamapéro, eine Firmenfeier.....!

Wir bieten den passenden Rahmen fiir Ihre Feier der besonderen Klasse. Nicht zuletzt und ganz
besonders soll Sie nun unser kulinarisches Angebot, unsere Herzlichkeit und Dienstleistung
iiberzeugen.

Wir bitten Sie hoflich, sich fiir ein Menu zu entscheiden. Selbstverstdndlich bieten wir
zusdtzlich zum Fleisch- oder Fischmenu auch immer eine vegetarische Variante an.

Gerne stellen wir fiir Sie das passende Angebot zusammen und setzen auch aussergewohnliche
Wiinsche in unvergessliche Momente um.

Wir freuen uns auf Sie und Ihren Anlass!

Ihr Gastgeber-Team
Christian Schwendimann Raphael Kipfer und das gesamte Team
Geschdftsfiihrer Kiichenchef

Brasserie Obstberg
Bantigerstrasse 18

3006 Bern
Fon: 031 352 04 40
Mail: info@brasserie-obstberg.ch

Website: www.brasserie-obstberg.ch

Herbstsangebot
Bantigerstrasse 18 | 3006 Bern | Fon 031 352 04 40 www.brasserie-obstberg.ch
Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. MwSt.


http://www.brasserie-obstberg.ch/
mailto:info@brasserie-obstberg.ch

2|

BRASSERIE
OBSTBERG

bdumig essen.

Angebot und Ideen

APEROS PAUSCHAL

DaAS LOICALE ... pro Person  14.—

Kiirbis-Martini Cappuccino

Gerosteten Kernen

«Pdte a choux»

Windbeutel gefiillt mit Fromage blanc und Thymian Honig
Mediterranes Grillgemiise

Mariniert mit Olivenol und Krdutern

Hausgemachte Grissini (2stk.pP)

serviert mit Serrano Rohschinken

DIAS FOITIO ..ot e pro Person  18.—

Kiirbis-Martini Cappuccino

Gerosteten Kernen

Rinds Tatar

auf knusprigem Crostini

Herbstspiessli

Gruyere Surchoix, Wildfleischschinken, Traube
Hausgemachte Grissini (2stk.pP)
serviert mit Serrano Rohschinken

Warme Mille Feuilles

Creme Fraiche, Kiirbis, Ruccola, Parmesan

Das UmfangreiChe . .............uuueeeeiiiiiieeeiiieee e pro Person  26.—

«Pdte a choux»

Windbeutel gefiillt mit Fromage blanc und Waldpilzen
Rinds Tatar

auf knusprigem Crostini

Mediterranes Grillgemiise

Mariniert mit Olivenol und Krdutern

Fein geschnittener Rauchlachs

auf knusperigem Crostini

Feine Tranche von unserer «Terrine de Foie Gras» (F)
Knusperigem Crostini, Kiirbis Chutney

Warme Mille Feuilles

Cerme Fraiche, Kiirbis, Ruccola, Parmesan

Herbstsangebot
Bantigerstrasse 18 | 3006 Bern | Fon 031 352 04 40 www.brasserie-obstberg.ch
Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. MwSt.
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APERO A LA CARTE ZUM SELBER ZUSAMMENSTELLEN

CPALE @ CROTLXD ... e 3.50
Windbeutel gefiillt mit Fromage blanc und Thymian Honig

Kiirbis-Martini CAPPUCCINO .........................coeeeuieeiiaeiiiie e 4.50
Gerosteten Kernen

Hausgemachte GUiSSII ...................c....ueiiieiieiie e 2.50
mit Serrano Rohschinken

Feine Tranche von unserer «Terrine de Foie Gras» (F) ....................cc.cc.c........ 6.50
Knusperigem Crostini, Kiirbis Chutney

Warme Mille FEUILles ..................cc.ccooouueieeeiiiiieeeeiiiiee e 4.50
Creme Fraiche, Kiirbis, Ruccola, Parmesan

HerDSESPIESSIi ... 4.50
Gruyere Surchoix, Wildfleischschinken, Traube

Mediterranes GrillgemiiSe. .........................ccoovueeiiiieiiiiee e 3.50
Mariniert mit Olivenol und Krdutern

Fein geschnittener Rauchlachs.................................coooiieiiiiiiiiiiiie e, 4.50
auf knusperigem Crostini

RiNdS TAUAT ...............c.ccooooiiieeiiiee et e 4.50
auf knusperigem Crostini

BabyKATTOffel ...........cccooovmmiiieeiiiiee et 4.00
Gefiillt mit Gruyere und Triiffeldl

CGTISSTIL NAEILTY ... e 1.50

Notiz: Die einzelnen Gerichte werden in kleinen Gldsern, Tellern oder Schalen angerichtet
und bieten dadurch ein tolles Gesamtbild an Farben, Formen und Aromen in
harmonischem Geschmack.

GETRANKE-IDEEN, PASSEND ZU IHREM EINSTIEG

Sauvignon Blanc

Sabine Steiner, Sauvignon blanc, Schernelz, CH.............ccc....coeeiueieeieiieeeeeeiee e 64.00
Petite Arvine

Cave du Rhodan, Petite Arvine, WalliS, CH............cc...ccoueeeiiieeieeeeeie e 66.00
Roero Arneis Serra Lupini

Angelo Negro, Arneis, PIEIMONL, IT.............ccccveeeuieeeieeeeiee e 58.00
Riesling «Obstberg»

Weingut Bauer, RieSlng, PfAlz, DE .............cccccooeieeiiieeeiee e 49.00

Hari (Rosé)

Casa Rojo, Monastrell, JUMTIA, SP..........c......ccoiiueeaeeeie e 59.00
Prosecco

Ca’'Bolani, Glera, Valdobbiadene, IT ..............cccc.ccoiuieeieeeeieeeeiee e 62.00
Champagne Louis Roederer

Collection 244, CRAMPAZNE, FR .........cccooooiuieeeie e 109.00
«Obstberg-Apfel-Ginger», (AIKONOIfTE)...............ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 8.50
OTATIETISASE SAL.......c.ociiieie s 9.50
VIQUSOTWIASSET ... 6.60

Herbstsangebot
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Unsere saisonalen Menu-Empfehlungen

Wir bitten Sie hoflich, sich fiir ein Menu zu entscheiden. Selbstverstindlich bieten wir
zusdtzlich zum Fleisch- oder Fischmenu auch immer eine vegetarische Variante an.

MENU 1

Obstberg Salat
serviert mit knusprigem Speck (CH), Crotitons und Champignons
*

Pouletvariaton ,,Waldpilz“
Rosmarinjus, Gemiise-Risotto
%

Moelleux zartbitter
Vanilleglace & Honig-Tuilles
*

Menu complet 59

MENU 2

Cremiger Ziegenkdise

Carpaccio von Chioggia- Rande, Krdutersalat, Thymian- Honig
%

Frischer Fisch nach Tagesangebot

Waldpilzravioli, Kiirbisgemiise
*

Waldbeeren Tiramisu
Cantuccini, Joghurtglace
*

Menu complet 69

MENU 3

Herbstsalat
Apfelvinaigrette, eingelegte Patisson, gerostete Marroni
%

Butternuss-Kiirbissuppe
Madras-Kokosnussschaum, gerdstete Kerne
%

Hirschentrecote (EU)
Preiselbeer- Jus, Krduterspdtzli, Ananas- Rotkraut, Herbstgemdiise
%

Dessert Variation
Schokoladen Mousse, Panna Cotta, Créme Briilée, Sorbet

*

Menu complet 79

Herbstsangebot
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MENU 4

Herbstsalat
Apfelvinaigrette, eingelegte Patisson, gerostete Marroni
%

Waldpilz-Ravioli

Salbeibutter, Trauben, Gemiiseheu
%

«Grosse piece» vom Kalbshohriicken (CH)
Cognac-Rahmsauce, Stampfkartoffeln, herbstliches Gemiise
*

Vermicelles Brombeermousse-Terrine

Vanille Glacé
*

Menu complet 95

MENU S

Tatar vom Kalb (CH)
Rosa Pfeffer, junges Olivendl, Parmesanspdhne, Kiirbis-Pickles

Wolfsbarsch Medaillon (GRC)
Mediterrane Caponata, Safranschaum, Karottenchips

Rosa gebratenes Rindsmedaillon vom «Swiss Black Angus»
Bunter Pfeffer-Jus, Rosmarinkartoffeln, Herbstgemiise

Kidse-Dreierlei vom Jumi

serviert mit Garnituren, Friichtebrot
*

Dessert Variation
Schokoladen Mousse, Panna Cotta, Creme Briilée

*

Menu complet 109

Herbstsangebot
Bantigerstrasse 18 | 3006 Bern | Fon 031 352 04 40 www.brasserie-obstberg.ch
Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. MwSt.


http://www.brasserie-obstberg.ch/

2|

BRASSERIE
OBSTBERG

bdumig essen.

Kreative Speisen zum selber zusammenstellen

Wir bitten Sie hoflich, sich fiir ein Menu zu entscheiden. Selbstverstindlich bieten wir
zusdtzlich zum Fleisch- oder Fischmenu auch immer eine vegetarische Variante an.

VORSPEISEN KALT

HETDSESALAL ... 14.00
Apfel-Vinaigrette, eingelegte Patisson, gerostete Marroni

ODBSEDErg SALAL ..................c.ooooooooeee e 16.00
serviert mit knusprigem Speck (CH), Crotitons, Champignons

Cremiger ZIEGETKASE .......................c.ccoceoioeeeeeeeieeeeeeeeeee e 18.00
Carpaccio von Chioggia- Rande, Krdutersalat, Thymian-Honig

Tatar vVOom Kalb (CH) ..............cooooooeeeeeeeeeeeeeeeee e 22.00

Rosa Pfeffer, junges Olivendl, Parmesanspdhne, Kiirbis-Pickles

VORSPEISEN WARM

Butternuss-KirDiSSUPPE ...................cocoooviiiiiiiiiioee e 15.00
Madras-Kokosnussschaum, gerdstete Kerne

Waldpilz- RAVIOUL.....................c.ocooooeeeieieeeeeeeeee e 19.00
Salbeibutter, Trauben, Gemiiseheu

Wolfsbarsch Medaillon (GR) ...................ccocoovooooiiieeeeeee e 24.00
Mediterrane Caponata, Safranschaum, Karottenchips

HAUPTGANGE

Pouletvariation ,, Waldpilz® ........................ccoccooviiiiiiiieieeeee e 34.00
Rosmarinjus, Gemiise-Risotto

«Grosse piece» vom Kalbshohriicken (CH) .....................c.ccocooeoeieiiiieeee 51.00
Cognac-Rahmsauce, Stampfkartoffeln, herbstliches Gemdiise

Beeuf bourguignomn (CH) ...................c.ocoooviiiiiieioeee e 39.00
Zart geschmortes Rinds-Ragoiit mit Champignons und Schnittlauch- Stampfkartoffeln

Rosa gebratenes Rindsmedaillon vom «Swiss Black Angus» ................................ 47.00
Bunter Pfefferjus, Rosmarinkartoffeln, Herbstgemdiise

Hirsch-Entrecote (EU)...................ccoooii oo 41.00
Preiselbeer-Jus, Krduterspdtzli, Ananas-Rokraut, Herbstgemdiise

Frischer Fisch nach Tagesangebot ............................cccocooviiiiiioiiiiieieieieeeeeen 41.00

Waldpilzravioli, Kiirbisgemiise

Herbstsangebot
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VEGETARISCHE HAUPTGANGE

Waldpilzr@Uioli........................c..coooveoeeeoeeeeeeeeeeeee e 29.00
Kiirbis, Chioggia Randen, Preiselbeeren, Cironé

Casarecce con aglio e olio (VEGAN) ...........c..ccoooeooeeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeee 29.00
Wirsing, getrocknete Tomaten, Oliven

KASE

Kdse-Fiinferlei VOI JUIMi. ...........................c.ocoooviiiiiiiee e 15.00
serviert mit Garnituren und Friichtebrot

DESSERT

Moelletnx ZATtDILLET ........................c..ccoooeeeeeeeeeeeeee e 14.00
Vanilleglace, Honig-Tuilles

Waldbeeren TiTAMUISIL ...................c...coooueeeeeeeeeee e 14.00
Cantuccini, Joghurtglacé

Vermicelles Brombeermousse TerTine ..............ccccocoooeoeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 14.00
Vanille Glacé

DesSert VATIALION ....................ccoooiiiiiieiiei e 17.00
Schokoladen Mousse, Panna Cotta, Créeme Briilée, Sorbet, Herbstfriichte

Zudem stehen Ihnen diversen Aromen von
Sorbets und Glaces zur Auswahl von unserem Glacier «Giolito» aus Bern

Herbstsangebot
Bantigerstrasse 18 | 3006 Bern | Fon 031 352 04 40 www.brasserie-obstberg.ch
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Passende Weine fiir Inren Anlass

SCHAUMWEINE 7.5DL

Prosecco

Ca'Bolani, Glera, Valdobbiadene, IT ...............cccccueeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeee e 62.00
Champagne Louis Roederer

Collection 244, CRATIPAEZIIC ...........c....eeeeeeeeee et 109.00

WEISSWEINE 7.5DL
Sauvignon Blanc

Sabine Steiner, Sauvignon Blanc, SChernelz, CH.............cccc...cceeeueieeieeieeeeeeeeeee e 64.00
Petite Arvine

Cave du Rhodan, Petite Arvine, Wallis, CH................ccccuiieeeeieeeeeeeee e 66.00
St. Saphorin

« Pré Lyre » Blondel-Duboux, Chasselas, Lavaux, CH ...............cccc.ccccveeiiieeeiiieeiieeeeieeeeeeenns 56.00
Merlot Terre Alte Bianco

Feliciano Gialdi, Merlot, Mendrisio, CH.................ccoiueiaeeeeeeeeeeeee e 56.00

Macon-Village Chardonnay

Vuillemez Pére & Fils, Chardonnay, Beaune, FR.................cccc..coueeiuiiaeeeieieeeeeeeeeeee e, 62.00
Sablet Blanc

Domaine Piaugier, Grenache Blanc, Marsanne, Roussanne, Viognier, Rhéne, FR..................... 62.00
Chablis

Domaine Alain Geoffroy, Chardonnay, Beaune, FR ...................ccccvceiieeeiieeeeeeeieeeeeeeeieeeeeen, 69.00
Sancerre «Silex»

Domaine Serge Laloue, LOITE, FR ..........cc...cccuieeiieeeie e 62.00

Roero Arneis Serra Lupini
ANEeLo NEGTO, PIlTNOME,IT ...........oocoueeeeei e 58.00

El Gordo del Circo

Casa Rojo, Verdejo, RUEAQA, SP ..............ccccuueeeeeieeeeeeee e 52.00
Riesling «Obstberg»
Weingut Bauer, Riesling, Pfalz, DE ..........ccccccoooeeieeieeeeeee e 49.00

ROSEWEINE 7.5DL
Oeil de Petrix

Chdtenay-Bouvier, Pinot Noir, Neuenburg, CH ............cccccoooeeiueieeieieeeeeeeeeeeeeeeeee 59.00
Haru
Casa Rojo, Monastrell, JUMTIA, SP..........c......ccciiueeaeeeeeee e 59.00

SUSSWEINE 7.5DL

Chateau Mayne du Hayot

Semillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle, SAUtErnes, FR ...........ccccc..ccocvvueeeeeiiieeeeeeeiieeeeeeenn 78.00
Moscato dAsti

Elio Perrone, Moscato, PIeMONt, IT..............cccccueieeeeeeee e 56.00

Herbstsangebot
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ROTWEINE 7.5DL

Gamaret

Dardagny Hutins, Gamaret, GeIf, CH ............uuuuuuuuiiiiiiaiie et
Pinot Noir « téte du cuvée »

Gérald Clavien, Pinot NOIT, Mi€8E, CH...............ccceeeeiiiiiiiiiieee e
Humagne Rouge

Gérald Clavien, HUmMagne, MiBZE, CH ................cceeeeeiiiiiiiiiieeeee e e e
Merlot «Biasca Premium»

Vinicola Gialdi, Merlot, MendriSiO, CH.............ccceeiuiuuiaeeeeiiiiee et

Gigondas « La Gille »

Perrin & Fils, Grenache, Syrah, RROTIE, FR ............coeiieeeeeeeeeee e
Chateauneuf du Pape « Les Sinards »

Perrin & Fils, Grenache, Syrah, Mourvedre, RROTIE, FR....................coovvmmiiiiiiiieieeeeeeeaeeeeeeeil
Chdteau Bouscassé

Brumont, Tannat, Cab. Sauvignon, Cab. Franc, Madiramn, FR ............ccccceeiviiieeeiiiiiiiieeeeeiinnnn.
Chatean La Croix Montlabert

Grand Cru, Merlot, Cabernet Franc, St. Eilion, FR ........c.occoooooeeeeeeeeeeeeeeeeee e

Ripasso «Valpantena»

Bertani, Corvina, Veronese, Rondinella, Veneto, IT .................ceeeeiiiiiiiieeeeiiiiiieeeeeeeiieee e
Barbera d’Alba «Dina»

Angelo Negro, Barbera, PieTnomnt, IT ........c.euueuineeeeie ettt eeeae e
Bricco Manzoni

Rocche dei Manzoni, Nebbiolo, Barbera, Piemont, IT ........c.ouveueieeiieeiiiaieieaeieeneeeanenss
Moreccio

Casa di Terre, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Toskana , IT ...........cccccoveveeiiiiennennnnnnn..
Maronea Bolgheri Superiore

Casa di Terre, Cababernet Sauvignon, Cabernet Franc, Toskana , IT...........c.c.ccevieenennnnen...
Brunello di Montalcino

Col d*Orcia, Sangiovese, TOSKATA, IT...........euen e e ettt e e e
Tancredi

Donnafugata Dolce & Cabbana, Nero d Avola, Cabernet Sauvignon, Sizilien, IT...................
Cannonau

Silvio Carta, Cannonait, SArdiniient, IT ..........c.eueeueniee et

La Social

Telmo Rodriguez, Tempranillo, Ribera del DUero, SP...............ouuuuuuuuiiiiieiiiiiieeeeeiiiii
Rioja Artuke

Pies Negros, Tempranillo, RiOjA, SP.........c.euuuuiniee ittt
Laurona

Réne Barbier, Garnacha, Cab. Sauvignon, Syrah, Monsant, SP ..........cccccoviiiiiiiniiiinnennnnnn..
Negre de Negres

Clos del Portal, Garnacha, Carifiena, Syrah, Priorat, SP...........cccouuiiiiueiiiiiiiiiiaiiiaeneanennn.
Macho Man

Casa Rojo, Monastrell, Cab. Sauvignon, Jumilla, SP .............ceieiuiiiiiiiiiiiieiiieeaiaenns

Borba Reserva
Marcolino Sébo, Aragonez, Alicante Bouschet, Trincadeira, Alentejo, P.............ccccceeeeeeeuennan.
Primeira Selecao
Marques dos Vales, Syrah, Cab. Sauvignon, Aragonés, Algarve, P..............................ovvvvvnnnn.
Herbstsangebot
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DIE ENTECKUNGEN 7.5DL

Il Pino Biserno

Tenuta di Biserno, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Toskana, IT ............................. 96.00
Saffredi

Fattoria Le Pupille, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Toskana, IT............................. 109.00
Mille e una Notte

Donnafugata, Nero d"Avola, Petit Verdot, Syrah, Sizilien, IT.............cceeueireeieeeineiiinannanns, 109.00
Roda I Reserva

Bodegas Roda, Tempranillo, RIOJA, SP...........cccc..ouuivueeeeeeee e 98.00

MAGNUM 1.5L

Bricco Manzoni

Rocche dei Manzoni, Nebbiolo, Barbera, Piemont, IT ............c..uueeeiueiieiieiieieeeiaeeeneann, 189.00
Tancredi

Donnafugata, Nero d"Avola, Cabernet Sauvignon, Siziliert, IT ............c..cccueiueeieueineiainannanns, 172.00
Macho Man

Casa Rojo, Monastrell, Cab. Sauvignon, Jumilla, SP ..............ccceeueiueiieaiiiiieieieeaeneenen, 138.00

Gerne berate ich Sie auch individuell.

Herbstsangebot
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UNSER WEINANGEBOT
Unsere gesamte Weinkarte finden Sie unter www.brasserie-obstberg.

VEGANE SPEISEN
Auf Anfrage stellen wir fiir Sie individuell auch ein veganes Menii zusammen. Fragen Sie uns
nach dem aktuellen Angebot.

ALLERGENE
Gerne gibt Ihnen unser Team Auskunft iiber mogliche Allergene und unterstiitzt Sie bei der
Auswahl des passenden Angebots.

DEKORATION:

Wir arbeiten mit der Firma «ArtFloral» zusammen. Gerne kénnen Sie Ihnen anhand Ihrer
Vorstellungen eine schone und passende Dekoration zusammenstellen.

oder

Gerne dekorieren wir Ihnen Ihren Tisch mit Rosenbldtter, welche wir mit einem
Dienstleistungsbeitrag von CHF 1.— / Personen verrechnen wiirden.

AGB'S & INFORMATIONEN
Wir sind Ihnen sehr dankbar wenn Sie uns spdtestens 7 Tage vor Ihrem Anlass den
Menuwunsch und die Personenanzahl bekanntgeben kénnen.

Die Personenzahl, welche Sie uns 48 Stunden vor dem Anlass melden, dient uns als Grundlage
fiir die Rechnungsstellung.

Bitte beachten Sie, dass wir uns Preisdnderungen vorbehalten.

Annullationsbedingungen
Bis zu sieben Tage vor dem Anlass 20% der bestdtigten Kosten.

Bei weniger als sieben Tagen vor dem Anlass 50% der bestdtigten Kosten.

Bei unangemeldeten Reduktion der Gdste ist die zuletzt gemeldete Personenanzahl Grundlage
zur Rechnungstellung.
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