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Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. MwSt. 

Anlässe und mehr 
 
Geheimnissvoll und etwas versteckt – aber so speziell, dass sich die Suche lohnt: unser Bijou im 
schönen Obstberg Quartier. Eine Prise Landgasthof, eine Messerspitze Quartierbeiz und ein 
Hauch von urbanem Lifestyle, kombiniert mit einer modernen Brasserieküche: das alles ist die 
«Brasserie Obstberg»! 
 
Das grosszügige Restaurant, im typischen Brasserie-Stil der 30iger Jahre eingerichtet, bietet 
lockere Atmosphäre im Bistro wie auch romantische Stimmung im Sääli. Im Sommer lockt der 
wunderbare Garten mit seinen alten Kastanienbäumen, perfekt für Ihren Anlass der besonderen 
Art. Sei es ein Familienfest, ein Teamapéro, eine Firmenfeier.....! 
 
Wir bieten den passenden Rahmen für Ihre Feier der besonderen Klasse. Nicht zuletzt und ganz 
besonders soll Sie nun unser kulinarisches Angebot, unsere Herzlichkeit und Dienstleistung 
überzeugen.  
Wir bitten Sie höflich, sich für ein Menu zu entscheiden. Selbstverständlich bieten wir 
zusätzlich zum Fleisch- oder Fischmenu auch immer eine vegetarische Variante an.  
 
Gerne stellen wir für Sie das passende Angebot zusammen und setzen auch aussergewöhnliche 
Wünsche in unvergessliche Momente um. 
 
Wir freuen uns auf Sie und Ihren Anlass! 
 
Ihr Gastgeber-Team 
Christian Schwendimann  Raphael Kipfer  und das gesamte Team 
Geschäftsführer    Küchenchef 
 
 
 
Brasserie Obstberg  
Bantigerstrasse 18 
3006 Bern 
 
Fon: 031 352 04 40 
Mail:  info@brasserie-obstberg.ch 
Website: www.brasserie-obstberg.ch 

  

http://www.brasserie-obstberg.ch/
mailto:info@brasserie-obstberg.ch


 

Herbstsangebot 
Bantigerstrasse 18 | 3006 Bern | Fon 031 352 04 40 www.brasserie-obstberg.ch    

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. MwSt. 

Angebot und Ideen  
 
APÉROS PAUSCHAL 
 
Das leichte ...................................................................................... pro Person 14.– 
 
Kürbis-Martini Cappuccino 
Gerösteten Kernen 
«Pâte à choux» 
Windbeutel gefüllt mit Fromage blanc und Thymian Honig 
Mediterranes Grillgemüse 
Mariniert mit Olivenöl und Kräutern 
Hausgemachte Grissini (2stk.pP) 
serviert mit Serrano Rohschinken 
 
Das feine ........................................................................................ pro Person 18.– 
 
Kürbis-Martini Cappuccino 
Gerösteten Kernen 
Rinds Tatar 
auf knusprigem Crostini 
Herbstspiessli 
Gruyere Surchoix, Wildfleischschinken, Traube 
Hausgemachte Grissini (2stk.pP) 
serviert mit Serrano Rohschinken 
Warme Mille Feuilles 
Creme Fraiche, Kürbis, Ruccola, Parmesan 
 
Das Umfangreiche ........................................................................... pro Person 26.– 
 
«Pâte à choux» 
Windbeutel gefüllt mit Fromage blanc und Waldpilzen 
Rinds Tatar 
auf knusprigem Crostini 
Mediterranes Grillgemüse 
Mariniert mit Olivenöl und Kräutern 
Fein geschnittener Rauchlachs 
auf knusperigem Crostini 
Feine Tranche von unserer «Terrine de Foie Gras» (F) 
Knusperigem Crostini, Kürbis Chutney 
Warme Mille Feuilles 
Cerme Fraiche, Kürbis, Ruccola, Parmesan 
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APÉRO À LA CARTE ZUM SELBER ZUSAMMENSTELLEN 
 
«Pâte à choux» ...............................................................................................  3.50 
Windbeutel gefüllt mit Fromage blanc und Thymian Honig  
Kürbis-Martini Cappuccino  ............................................................................  4.50 
Gerösteten Kernen 
Hausgemachte Grissini  ..................................................................................  2.50 
mit Serrano Rohschinken 
Feine Tranche von unserer «Terrine de Foie Gras» (F) ....................................  6.50 
Knusperigem Crostini, Kürbis Chutney 
Warme Mille Feuilles  ....................................................................................  4.50 
Crème Fraîche, Kürbis, Ruccola, Parmesan 
Herbstspiessli .................................................................................................  4.50 
Gruyere Surchoix, Wildfleischschinken, Traube 
Mediterranes Grillgemüse ...............................................................................  3.50 
Mariniert mit Olivenöl und Kräutern 
Fein geschnittener Rauchlachs ........................................................................  4.50 
auf knusperigem Crostini 
Rinds Tatar ....................................................................................................  4.50 
auf knusperigem Crostini 
Babykartoffel  ................................................................................................  4.00 
Gefüllt mit Gruyere und Trüffelöl  
«Grissini Nature» ...........................................................................................  1.50 
 
 
 
 

 
 
GETRÄNKE-IDEEN, PASSEND ZU IHREM EINSTIEG 
 
Sauvignon Blanc 
Sabine Steiner, Sauvignon blanc, Schernelz, CH ....................................................................  64.00 
Petite Arvine 
Cave du Rhodan, Petite Arvine, Wallis, CH ...........................................................................  66.00 
Roero Arneis Serra Lupini 
Angelo Negro, Arneis, Piemont, IT .......................................................................................  58.00 
Riesling «Obstberg» 
Weingut Bauer, Riesling, Pfalz, DE ......................................................................................  49.00 
 
Harù (Rosé) 
Casa Rojo, Monastrell, Jumilla, SP .......................................................................................  59.00 
 
Prosecco 
Ca`Bolani, Glera, Valdobbiadene, IT ....................................................................................  62.00 
Champagne Louis Roederer 
Collection 244, Champagne, FR ...........................................................................................  109.00 
 
«Obstberg-Apfel-Ginger», (Alkoholfrei) .........................................................................    8.50 
Orangensaft 5dl ..............................................................................................................    9.50 
Valserwasser ...................................................................................................................    6.60  

Notiz: Die einzelnen Gerichte werden in kleinen Gläsern, Tellern oder Schalen angerichtet 
und bieten dadurch ein tolles Gesamtbild an Farben, Formen und Aromen in 

harmonischem Geschmack. 
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Unsere saisonalen Menu-Empfehlungen 
 

Wir bitten Sie höflich, sich für ein Menu zu entscheiden. Selbstverständlich bieten wir 
zusätzlich zum Fleisch- oder Fischmenu auch immer eine vegetarische Variante an. 

 

MENU 1 
 

Obstberg Salat 
serviert mit knusprigem Speck (CH), Croûtons und Champignons 

* 
Pouletvariaton „Waldpilz“ 

Rosmarinjus, Gemüse-Risotto 
* 

Moelleux zartbitter 
Vanilleglace & Honig-Tuilles 

* 
Menu complet 59 

 
------------------- 

 

MENU 2 
 

Cremiger Ziegenkäse 
Carpaccio von Chioggia- Rande, Kräutersalat, Thymian- Honig 

* 
Frischer Fisch nach Tagesangebot 

Waldpilzravioli, Kürbisgemüse 
* 

Waldbeeren Tiramisu 
Cantuccini, Joghurtglace 

* 
Menu complet 69 

 
------------------- 

 

MENU 3 
 

Herbstsalat 
Apfelvinaigrette, eingelegte Patisson, geröstete Marroni 

* 
Butternuss-Kürbissuppe 

Madras-Kokosnussschaum, geröstete Kerne 
* 

Hirschentrecôte (EU) 
Preiselbeer- Jus, Kräuterspätzli, Ananas- Rotkraut, Herbstgemüse  

* 
Dessert Variation 

Schokoladen Mousse, Panna Cotta, Crème Brûlée, Sorbet 
 
* 

Menu complet 79  
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MENU 4 
 

Herbstsalat 
Apfelvinaigrette, eingelegte Patisson, geröstete Marroni 

* 
Waldpilz-Ravioli 

Salbeibutter, Trauben, Gemüseheu 
* 

«Grosse pièce» vom Kalbshohrücken (CH) 
Cognac-Rahmsauce, Stampfkartoffeln, herbstliches Gemüse 

* 
Vermicelles Brombeermousse-Terrine 

Vanille Glacé 
* 

Menu complet 95 
 
 

------------------- 
 
 
 

MENU 5 
 

Tatar vom Kalb (CH) 
Rosa Pfeffer, junges Olivenöl, Parmesanspähne, Kürbis-Pickles 

* 
Wolfsbarsch Medaillon (GRC) 

Mediterrane Caponata, Safranschaum, Karottenchips 
* 

Rosa gebratenes Rindsmedaillon vom «Swiss Black Angus» 
Bunter Pfeffer-Jus, Rosmarinkartoffeln, Herbstgemüse 

* 
Käse-Dreierlei vom Jumi 

serviert mit Garnituren, Früchtebrot 
* 

Dessert Variation 
Schokoladen Mousse, Panna Cotta, Crème Brûlée 

 
* 

Menu complet 109 
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Kreative Speisen zum selber zusammenstellen 
Wir bitten Sie höflich, sich für ein Menu zu entscheiden. Selbstverständlich bieten wir 

zusätzlich zum Fleisch- oder Fischmenu auch immer eine vegetarische Variante an. 
 
VORSPEISEN KALT 
 
Herbstsalat .....................................................................................................................  14.00 
Apfel-Vinaigrette, eingelegte Patisson, geröstete Marroni 
Obstberg Salat ...............................................................................................................  16.00 
serviert mit knusprigem Speck (CH), Croûtons, Champignons 
Cremiger Ziegenkäse ....................................................................................................  18.00 
Carpaccio von Chioggia- Rande, Kräutersalat, Thymian-Honig 
Tatar vom Kalb (CH) ...................................................................................................  22.00 
Rosa Pfeffer, junges Olivenöl, Parmesanspähne, Kürbis-Pickles 
 

 
VORSPEISEN WARM 
 
Butternuss-Kürbissuppe  ..............................................................................................  15.00 
Madras-Kokosnussschaum, geröstete Kerne 
Waldpilz- Ravioli ..........................................................................................................  19.00 
Salbeibutter, Trauben, Gemüseheu 
Wolfsbarsch Medaillon (GR) ......................................................................................  24.00 
Mediterrane Caponata, Safranschaum, Karottenchips 
 
 
HAUPTGÄNGE 
 
Pouletvariation „Waldpilz“  .......................................................................................  34.00 
Rosmarinjus, Gemüse-Risotto 
«Grosse pièce» vom Kalbshohrücken (CH) ...............................................................  51.00 
Cognac-Rahmsauce, Stampfkartoffeln, herbstliches Gemüse 
Bœuf bourguignon (CH) ..............................................................................................  39.00 
Zart geschmortes Rinds-Ragoût mit Champignons und Schnittlauch- Stampfkartoffeln 
Rosa gebratenes Rindsmedaillon vom «Swiss Black Angus» ................................  47.00 
Bunter Pfefferjus, Rosmarinkartoffeln, Herbstgemüse  
Hirsch-Entrecôte (EU) ..................................................................................................  41.00 
Preiselbeer-Jus, Kräuterspätzli, Ananas-Rokraut, Herbstgemüse 
Frischer Fisch nach Tagesangebot .............................................................................  41.00 
Waldpilzravioli, Kürbisgemüse 
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VEGETARISCHE HAUPTGÄNGE  
 
Waldpilzravioli .............................................................................................................  29.00 
Kürbis, Chioggia Randen, Preiselbeeren, Cironé 
 
Casarecce con aglio e olio (VEGAN) .........................................................................  29.00 
Wirsing, getrocknete Tomaten, Oliven 
 
 
KÄSE 
 
Käse-Fünferlei von Jumi ..............................................................................................  15.00 
serviert mit Garnituren und Früchtebrot 
 
 
 
DESSERT 
 
Moelleux zartbitter .......................................................................................................  14.00 
Vanilleglace, Honig-Tuilles  
 
Waldbeeren Tiramisu ..................................................................................................  14.00 
Cantuccini, Joghurtglacé 
 
Vermicelles Brombeermousse Terrine  ......................................................................  14.00 
Vanille Glacé 
 
Dessert Variation  .........................................................................................................  17.00 
Schokoladen Mousse, Panna Cotta, Crème Brûlée, Sorbet, Herbstfrüchte 
 

 
 
 

 
 

  

Zudem stehen Ihnen diversen Aromen von 

Sorbets und Glaces zur Auswahl von unserem Glacier «Giolito» aus Bern  

http://www.brasserie-obstberg.ch/


 

Herbstsangebot 
Bantigerstrasse 18 | 3006 Bern | Fon 031 352 04 40 www.brasserie-obstberg.ch    

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. MwSt. 

Passende Weine für Ihren Anlass 
 

SCHAUMWEINE 7.5DL 
Prosecco 
Ca`Bolani, Glera, Valdobbiadene, IT ....................................................................................  62.00 
Champagne Louis Roederer 
Collection 244, Champagne .................................................................................................  109.00 
 

WEISSWEINE 7.5DL 
Sauvignon Blanc 
Sabine Steiner, Sauvignon Blanc, Schernelz, CH ....................................................................  64.00 
Petite Arvine 
Cave du Rhodan, Petite Arvine, Wallis, CH ...........................................................................  66.00 
St. Saphorin 
« Pré Lyre » Blondel-Duboux, Chasselas, Lavaux, CH ............................................................  56.00 
Merlot Terre Alte Bianco 
Feliciano Gialdi, Merlot, Mendrisio, CH ................................................................................  56.00 
 
Mâcon-Village Chardonnay 
Vuillemez Père & Fils, Chardonnay, Beaune, FR ....................................................................  62.00 
Sablet Blanc 
Domaine Piaugier, Grenache Blanc, Marsanne, Roussanne, Viognier, Rhône, FR .....................  62.00 
Chablis 
Domaine Alain Geoffroy, Chardonnay, Beaune, FR ...............................................................  69.00 
Sancerre «Silex» 
Domaine Serge Laloue, Loire, FR .........................................................................................  62.00 
 
Roero Arneis Serra Lupini 
Angelo Negro, Piemont,IT ...................................................................................................  58.00 
 
El Gordo del Circo 
Casa Rojo, Verdejo, Rueda, SP  ............................................................................................  52.00 
Riesling «Obstberg» 
Weingut Bauer, Riesling, Pfalz, DE   ....................................................................................  49.00 
 
ROSÉWEINE 7.5DL 
Oeil de Petrix 
Châtenay-Bouvier, Pinot Noir, Neuenburg, CH ......................................................................  59.00 
Harù 
Casa Rojo, Monastrell, Jumilla, SP .......................................................................................  59.00 
 

SÜSSWEINE 7.5DL 
Château Mayne du Hayot 
Semillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle, Sauternes, FR .........................................................  78.00 
Moscato d`Asti 
Elio Perrone, Moscato, Piemont, IT .......................................................................................  56.00 
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ROTWEINE 7.5DL 
 

Gamaret 
Dardagny Hutins, Gamaret, Genf, CH ..................................................................................  64.00 
Pinot Noir « tête du cuvée » 
Gérald Clavien, Pinot Noir, Miège, CH ..................................................................................  59.00 
Humagne Rouge 
Gérald Clavien, Humagne, Miège, CH ..................................................................................  69.00 
Merlot «Biasca Premium» 
Vinicola Gialdi, Merlot, Mendrisio, CH .................................................................................  61.00 
 

Gigondas « La Gille » 
Perrin & Fils, Grenache, Syrah, Rhône, FR ............................................................................  72.00 
Châteauneuf du Pape « Les Sinards » 
Perrin & Fils, Grenache, Syrah, Mourvèdre, Rhône, FR ...........................................................  82.00 
Château Bouscassé 
Brumont, Tannat, Cab. Sauvignon, Cab. Franc, Madiran, FR ................................................  69.00 
Château La Croix Montlabert 
Grand Cru, Merlot, Cabernet Franc, St. Émilion, FR ..............................................................  69.00 
 

Ripasso «Valpantena» 
Bertani, Corvina, Veronese, Rondinella, Veneto, IT ...............................................................  54.00 
Barbera d`Alba «Dina» 
Angelo Negro, Barbera, Piemont, IT .........................................................................  59.00 
Bricco Manzoni 
Rocche dei Manzoni, Nebbiolo, Barbera, Piemont, IT ....................................................  89.00 
Moreccio 
Casa di Terre, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Toskana , IT ......................................  62.00 
Maronea Bolgheri Superiore 
Casa di Terre, Cababernet Sauvignon, Cabernet Franc, Toskana , IT .................................  96.00 
Brunello di Montalcino 
Col d`Orcia, Sangiovese, Toskana, IT ........................................................................  92.00 
Tancredi 
Donnafugata Dolce & Cabbana, Nero d`Avola, Cabernet Sauvignon, Sizilien, IT ...................  82.00 
Cannonau 
Silvio Carta, Cannonau, Sardinien, IT ......................................................................  59.00 
 

La Social 
Telmo Rodriguez, Tempranillo, Ribera del Duero, SP .............................................................  61.00 
Rioja Artuke 
Pies Negros, Tempranillo, Rioja, SP ..........................................................................  63.00 
Laurona 
Réne Barbier, Garnacha, Cab. Sauvignon, Syrah, Monsant, SP ........................................  66.00 
Negre de Negres 
Clos del Portal, Garnacha, Cariñena, Syrah, Priorat, SP .................................................  79.00 
Macho Man 
Casa Rojo, Monastrell, Cab. Sauvignon, Jumilla, SP .....................................................  69.00 
 

Borba Reserva 
Marcolino Sêbo, Aragonez, Alicante Bouschet, Trincadeira, Alentejo, P ..................................  61.00 
Primeira Seleçao 
Marquès dos Vales, Syrah, Cab. Sauvignon, Aragonês, Algarve, P ..........................................  59.00  

http://www.brasserie-obstberg.ch/
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DIE ENTECKUNGEN 7.5DL 
 
Il Pino Biserno 
Tenuta di Biserno, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Toskana, IT .............................  96.00 
Saffredi 
Fattoria Le Pupille, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Toskana, IT .............................  109.00 
Mille e una Notte 
Donnafugata, Nero d`Avola, Petit Verdot, Syrah, Sizilien, IT ...........................................  109.00 
Roda I Reserva 
Bodegas Roda, Tempranillo, Rioja, SP ..................................................................................  98.00 
 
MAGNUM 1.5L 
 
Bricco Manzoni 
Rocche dei Manzoni, Nebbiolo, Barbera, Piemont, IT ....................................................  189.00 
Tancredi 
Donnafugata, Nero d`Avola, Cabernet Sauvignon, Sizilien, IT .........................................  172.00 
Macho Man 
Casa Rojo, Monastrell, Cab. Sauvignon, Jumilla, SP .....................................................  138.00 
 
 
Gerne berate ich Sie auch individuell. 
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UNSER WEINANGEBOT 
Unsere gesamte Weinkarte finden Sie unter www.brasserie-obstberg. 
 
VEGANE SPEISEN 
Auf Anfrage stellen wir für Sie individuell auch ein veganes Menü zusammen. Fragen Sie uns 
nach dem aktuellen Angebot. 
 
ALLERGENE 
Gerne gibt Ihnen unser Team Auskunft über mögliche Allergene und unterstützt Sie bei der 
Auswahl des passenden Angebots. 
 
DEKORATION: 
Wir arbeiten mit der Firma «ArtFloral» zusammen. Gerne können Sie Ihnen anhand Ihrer 
Vorstellungen eine schöne und passende Dekoration zusammenstellen. 
oder 
Gerne dekorieren wir Ihnen Ihren Tisch mit Rosenblätter, welche wir mit einem 
Dienstleistungsbeitrag von CHF 1.– / Personen verrechnen würden. 
 
AGB`S & INFORMATIONEN  
Wir sind Ihnen sehr dankbar wenn Sie uns spätestens 7 Tage vor Ihrem Anlass den 
Menuwunsch und die Personenanzahl bekanntgeben können. 
 
Die Personenzahl, welche Sie uns 48 Stunden vor dem Anlass melden, dient uns als Grundlage 
für die Rechnungsstellung. 
 
Bitte beachten Sie, dass wir uns Preisänderungen vorbehalten. 
 
Annullationsbedingungen 
Bis zu sieben Tage vor dem Anlass 20% der bestätigten Kosten. 
 
Bei weniger als sieben Tagen vor dem Anlass 50% der bestätigten Kosten. 
 
Bei unangemeldeten Reduktion der Gäste ist die zuletzt gemeldete Personenanzahl Grundlage 
zur Rechnungstellung. 
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