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BRASSERIE
OBSTBERG

baunug essermn.

Donnerstag, 7. Mdrz 2024

Menu Brasserie

Bunter Blattsalat mit knackigen Gemiisestreifen
oder

Karotten-Orangensuppe

Rinds-Hackbraten «Obstberg»
Pommerysenf-Sauce, Spdtzli & Kohlrabi

24.50

Menu Végétariens

Bunter Blattsalat mit knackigen Gemiisestreifen
oder

Karotten-Orangensuppe

Hausgemachte Spaitzli

Cremiges Gemiise

22.50

Menu Affaires

Feine Tranchen vom Roastbeef

Tatarsauce, Rucola & rote Zwiebeln

k 3k sk

Tranchen vom Kalbs-Kotelette

Thymianjus, Orangen-Risotto & buntes Gemiise
k 3k sk

Café Gourmand

Kaffee oder Espresso mit einer Siissigkeit

54

Vin du mois

Crossos 2019

Domini de la Cartoixa, Priorat, Spanien
Granacha, Carifiena, Syrah, Cabernet
Sauvignon

1dl|8.70
Flasche | 7.5d1 | 61.00

Choix a la carte

Obstberg Salat
Blattsalat, Speck, Crotitons und Champignons
16/22

Rinds Tatar
Toast, Cognac, Calvados oder Whisky
22/32

Frischer Fisch nach Tagesangebot
mit buntem Gemiise und Beilage nach Wahl
41/43

Waldpilze Ravioli
Parmesan-Spdhne & junger Blattspinat
29

Rindsfilet «Irish Black Angus»
Kaffeejus, provenzalischen Kartoffeln,
Kohlrabi, Radieschen

56

«Cordon Bleu Obstberg» (Kalb)
Pommes Allumettes

*Glutenfrei bestellbar

42

Coq au Vin

Freilandhuhn (CH), geschmort, Pilze,
Speckwiirfeli, Crotitons und frische Taglierini
39

Kdse vom Affineur Jumi, Garniture
15/19

Kleine Dessert Variation
Dreierlei von siissen Kostlichkeiten
12

Café Gourmand
Kaffee oder Espresso mit einer Siissigkeit
8.50

Liebe Gdste, bei Allergien fragen Sie bitte unsere Mitarbeitenden, wir beraten Sie gerne. Vielen Dank

Fleischherkunft: Sofern nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Schweizer Fleisch
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



